Foredragningslista vid Kivik Téng drsmdte onsdagen den 26 februari 2025 ki 19.00 pa
Appelgirden, Eliselundsviigen 8, Kivik.

Faststillande av rostlingd for motet (vem som har rostritt).
Val av ordforande och sekreterare f6r métet.
Val av protokolljusterare och rostriknare.
Fraga om mdtet har utlysts p4 ratt sétt.
Faststillande av dagordning.
6. Faststillande av:
a) Styrelsens verksamhetsberittelse for verksamhetséret 2024.
b) Styrelsens forvaltningsberittelse (balans- och resultatrikning) for rikenskapsaret 2024.
Revisor berittelse dver styrelsens forvaltning under verksamhetséret 2024.
Fraga om ansvarsfrihet for styrelsen for den tid revisionen avser.
Faststillande av medlemsavgifter.
10. Faststillande av verksamhetsplan samt behandling av budget for verksamhets-
/rakenskapséret 2025.
11. Behandling av styrelsens forslag (propositioner) och i rétt tid inkomna forslag fran
medlemmarna (motioner).
12. Val av
a) foreningens ordférande for en tid av 1 ar. .
b) halva antalet 6vriga ledaméter i styrelsen for en tid av 2 ar.
¢) 1 revisor jimte 1 revisor suppleant for en tid av 1 ar. I detta val fér inte styrelsens
ledaméter delta.
d) Valberedning
13. Inget utover det som finns i kallelsen fér tas upp och beslutas pa arsmotet.

YA W

o o N

Handlingar till métet finns pa hemsidan under Arkiv.

Arsmétet inleds med att Anna Hennix och Frida Hejdedal presenterar sitt projektarbete som
nyligen fatt EU- finansiering via Leader, samt sitt arbete inom Projekt Tangkusten. Syftet med
Leaderprojektet dr att 6ka medvetenheten kring hallbara bla livsmedel och frimja anvindningen
av svenska alger i matlagning. Viktiga samarbetspartners &r Marint Centrum i Simrishamn, Souto
Ocean Culture AB (Projekt Tangkusten), Kivik Tang och kommunernas kost- och maltidschefer. Mer

info pa https://www.gardbigarra.se/projekt/



Kivik Tang verksamhetsplan 2025. 250120

Vision
«  Oka kunskap om hur man kan utnyttja tdng pa ett hallbart s&tt, samtidigt som

man varnar miljén.
. Vidareutveckla konceptet fér smaskalig odling, en marin kolonilott.
« Tillampning inom bla mat med AW som fokus vid boden
« Informera om havets och tadngens mojligheter fér allmanheten.

Mal 2025
Att vidareutveckla odlingsverktyg och -metoder.

Kunskap/kurser

Kursupplagg med dppen teoriféreldsning av Josefine Larsson, Ulla Rosander.
Gonzalo presenterar projekt Tangkusten och sin studieresa till Japan.

Matlagning om asiatisk tangtillampning av Jane YU, Studieférbundet
Vuxenskolan.

Frida Hejdedal presenterar arbetet inom sitt féretag Bigarra och projekt
Tangkusten (arsmotet).

Anna Hennix presenterar sitt och Fridas EU projekt finansierat av Leader
(arsmotet).

Fanny Aberg, mat- och maltidsvetenskap, presenterar sitt forslag till
receptsamling, eventuellt matlagningstillfalle

Strandnira vixter Agne Paulsson.

Varje tillfille kommer vara 6ppna for allmédnheten och skall kunna valjas
separat.

Kunskapen skall sedan kunna spridas inom féreningen pa olika satt.

Sommarkurs med bade teoretiskt och praktiskt innehall 6nskas kunna

genomforas.



Odling

Nya odlingsmetoder och verktyg skall utvecklas. En plan fér forberedelse,
genomfdrande och utvardering skall utarbetas. Ett deltagande kan vara som
helhet eller i delar efter intresse.

Idemdte kring odlingsmetoder skall genomféras.

Flera moten skall genomforas da rorhinna insamlas och bearbetas for lagring.

Starta forséksodling av gronsaker.

Bla mat
Vart arbete skall fokusera pa anvandning av rérhinna och blastang.

En grupp/ studiecirkel som arbetar med skord och hur skérden skall kunna
forddlas skall startas. Mycket rérhinna skall plockas och frysas in, planeras for
att racka till hela sasongens aktiviteter.

AW under sommaren skall fokusera pa tillagning av mat utomhus i kombination
med social samvaro vid boden. Varije tillfille skall vara 6ppna for mer dn
medlemmar.

Sommaraktiviteter skall starta pa Kivikhamn for alimanheten.

Asiatisk matkultur, matlagning.

Grupp pa max 8 medlemmar skall startas med fokus pa att laga mat med tang,
hemma hos.

Forslag pa tdngprodukter innehallande rérhinna eller blastang skall
vidareutvecklas (bearbetad rérhinna, smaksatt olja, mm).

Utveckling av recepthafte
Andra anvandningsomraden dn mat
Tval/ schampo/ olja/papper

Grupp pa max 8 medlemmar skall startas for att utveckla detta omrade.



Information
Hemsidan skall vidareutvecklas och hallas uppdaterad.
Inslag pa Facebook skall prioriteras.

Nya informationsskyltar skall utvecklas, som litt transporteras till
informationsdagar.

Medlemsvard och medlemsbrev skall prioriteras.

Informationsméten skall fortsatt genomféras, med prioritet pa Kiviks hamn och
naromraden.

Forslag till vad som skall erbjudas till forsaljning skall utarbetas.

Ambassadérer for vart arbete skall eventuellt utses.

Samarbete med skolor

Samarbetet med Piratenskolan, Naturskolan och Sophiaskolan skall utvecklas.
Samarbete med Kristianstad Hogskola skall starta.

Planerade Informationsdagar 2025

Sillens dag, Simrishamn
Héstmarknaden, Kivik

Studiebesok (forslag)
intresseanmalan till sjélvkostnad

* Danmark Stubbeképing

* Havet Louisiana

* Havsnatverket Skane/Blekinge
* Blekinge Arkipelag

* Vattenrike Kristianstad



Intakter

Kostnader

Ingdende balans 24 11

3000 Medlemsavgifter

3001 Kursavgifter medlemmar

3002 Intakter fran Informationsmate extern/intern
3003 Forsaljning av Tangprodukter

3004 Férséljning avandra produkter

3005 Forséljning bécke,r receptsamling

3006 Sponsorbidrag

3007 Rérelsebidrag swich

4000

4001 kostnader vid kursevent

4002 kostnader for Informationsméten
4003 Inkép avinsatsvaror tang och kndckebrod
4004 Inkop avinsatsvaror andra produkter
4005 Inkdp avbocker tryckkostnad mm
4006

4007 Odlingsmateriel

4008 Arsavgift bod

4009 Arsavgift batplats

4010 Forsakring batoch bod

4011 Bankkostnad

4012 Hemsida och tryckkostnad

4013 Batkostnader

4014 Inkdp avTalt

4015 Studieresor /besok

4016 Ofdrutsatt

4000,00kr
3 000,00 kr
1000,00 kr
9 000,00 kr
1000,00 kr
2000,00 kr
35 000,00 kr
1000,00 kr
56 000,00 kr

1000,00 kr
3000,00kr
7 000,00 kr
5000,00 kr
1000,00 kr

10 000,00 kr
2000,00kr
3 000,00 kr
3 000,00 kr
1500,00 kr
3 000,00 kr
1000,00 kr

20000,00 kr
3 000,00 kr
3 000,00 kr

66 500,00 kr

79235,90 kr

56 000,00 kr
135 235,90 kr

66 500,00 kr
68 735,90 kr



Propositioner fran Styrelsen

1. Arsavgift for 2026.
Medlemsavgiften for 2026 féreslas vara oférindrad 100 kr och f6r medsékande i

samma hushall 50 kr.

2. Forslag till hedersmedlem

For sina insatser i Kivik Tang utses hirmed Marinbiolog fil.dr. Josefine Larsson till
hedersmedlem i Kivik Tang.

Josefine har sedan starten av Kivik Téng pg ett ovdrderligt sdtt

bidragit till féreningens utveckling.

Med stor kompetens och pedagogisk fsrmédga férmediar

Josefine fakta om Ostersjon, héllbarhet, tdngodling samt

medverkar j utvecklingen av odlingsmetoder.

Férslag fran styrelsen fér beslut enligt punkt 12 Féredragningslista vid Kivik Ting drsméte.
1. Forslag till styrelsemediemmar 2025

Foreningens ordférande: Anders Andersson, omvald p3 ett ar.
Ledamot: Jan Nilsson, omvald p4a tva &r.

Ledamot: Monica J Héckert, nyvald p& tv4 &r.

Ledamot: Julius Eyem, nyvald p3 ett &r

Lars Eklund kvarstar ett ar.

2. Forslag till revisorer
Revisor: Olle Wojidkow, omvald p3 ett ar
Revisor suppleant: Christina Weidemanis nyvald p3 ett ar

3. Valberedning
Ingen valberedning utses.

4. Motioner
Inga motioner har inkommit

For kannedom,; Styrelsen har beslutat att adjungera féljande personer vid behov:
Josefine Larsson, Expert

Hans Ekstrom, Hemsida

Eva Stenberg, Redovisning

Anna Torndahl, Facebook



